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Foram encerradas as inscri-
ções para a primeira edição 
do Roteiro Gastronômico 

de Americana, que acontece 
entre 8 de outubro e 15 de no-

vembro. Ao todo, 53 estabe-
lecimentos da cidade estão 
inscritos para participar, 
mais do que o dobro em 
relação ao  festival  rea-
lizado no ano passado, 
quando a prefeitura rece-
beu 24 inscrições.

O evento é uma iniciati-
va do governo Chico Sar-

delli, através da secretaria 
de Planejamento, por meio 

da Unidade de Desenvolvi-
mento Econômico, em parce-

ria com a Associação Comercial 
e Industrial de Americana (Acia), 

Unisal e a Rede TODODIA, com a TV, 
site e mídias sociais.

O secretário adjunto de Desenvolvimen-
to Econômico, Rafael de Barros, também co-
memorou a grande adesão à primeira edição 
do roteiro gastronômico.“Imaginamos que o 
número máximo seria de uns 40 e o total foi 
acima do que a gente esperava, é muito legal! 
Eu acho que são três os motivos disso: primei-
ro, esse setor está precisando de um evento, 
pois sofreram bastante com as restrições da 
pandemia; segundo, isso mostra que estão 
confiantes e dando credibilidade à atual ges-
tão e ao evento, o que é ótimo, e o terceiro, é 
o fato de Americana, hoje, ser realmente um 
polo gastronômico, o que estamos tentando 
mostrar com o roteiro. Temos excelentes res-
taurantes e em grande quantidade”, comemo-
rou o secretário.

Barros adiantou que o próximo passo é a di-
vulgação atingir o objetivo de fazer  as pessoas 
aderirem e visitarem esses locais.

Para o prefeito, Chico Sardelli, a adesão re-
corde também representa um sinal de retoma-
da da economia local.

de Americana
Roteiro Gastronômico

Evento teve adesão recorde de 53 
estabelecimentos da cidade, dos 
mais variados tipos de gastronomia

Estou 
muito feliz, 
são 53 participantes 
do roteiro gastronômico da cidade de 
Americana e isso mostra, também, que 
Americana, gradativamente, começa a 
retomar seu desenvolvimento econômico. 
Quero parabenizar meu vice Odir 
(Demarchi) pela iniciativa de propor este 
projeto de lei em 2018, e, agora, com o 
trabalho do Rafael de Barros, secretário 
adjunto responsável pelo Desenvolvimento 
Econômico, com certeza veremos um belo 
evento. Espero que essa edição do roteiro 
gastronômico seja um sucesso na cidade

CHICO SARDELLI 
prefeito de  Americana

Imaginamos que o número máximo 
seria de uns 40 e o total foi acima 
do que a gente esperava, é muito legal! 
Eu acho que são três os motivos disso: 
primeiro, esse setor está precisando de 
um evento, pois sofreram bastante com 
as restrições da pandemia; segundo, isso 
mostra que estão confiantes e dando 
credibilidade à atual gestão e ao evento, 
o que é ótimo, e o terceiro, é o fato de 
Americana, hoje, ser realmente um polo 
gastronômico, o que estamos tentando 
mostrar com o roteiro. Temos excelentes 
restaurantes e em grande quantidade

RAFAEL DE BARROS
secretário adjunto de Desenvolvimento Econômico
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Prato: Pizza Canadense
Massa de pizza, molho de tomate 
italiano, muçarela do Mercadão 
de São Paulo, lombo canadense, 
catupiry (original) e orégano
Rua Major Rehder, 69 - Vila Reh-
der – Americana (SP)
Informações: (19) 3648-7897 e 
(19) 99476-4992
Horário de atendimento: terça a 
domingo, das 18h às 23h

Prato: Shawarma de carne
Pedaços de carne, tomate, ce-
bola, molho árabe tahine no pão 
árabe
Av. Campos Salles, 615 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 97826-1149
Horário de atendimento: das 
18h às 23h30

O objetivo do 1º Roteiro Gas-
tronômico de Americana não 
é promover uma competição 
entre os participantes, mas 
sim estimular a população a 
frequentar ou pedir por de-
livery os pratos inscritos dos 
estabelecimentos. Cada casa 
participa com um prato de sua 
especialidade, preferencial-
mente uma criação nova, a ser 
comercializado ao público no 
período do roteiro.

Confira os participantes e  as 
preparações inscritas.

Prato: Manta suína 
Manta suína artesanal recheada 
com queijo coalho
Av. Campos Salles , 125 – Centro 
– Americana (SP)
Informações: (19) 97423-2668
Horário de atendimento: das 
18h à 1h00

Prato: Pastéis de brisket com 
catupiry e pesto de alho negro
Pastéis de peito bovino defumado 
por 12 horas, em nossos defu-
madores, catupiry original e um 
delicioso pesto de alho negro
Rua das Paineiras, 110 - Jardim 
São Paulo – Americana (SP)
Informações: (19) 97153-2970
Horário de atendimento: segun-
da a sábado, das 17h à 1h30

Prato: Tilápia
Iscas de tilápia empanada
Rua Florindo Cibin, 109 – Sala 01 
– Vila Medon – Americana (SP)
Informações: (19) 3645-5688
Horário de atendimento: terça a 
sábado, das 16h à meia-noite

Participantes
do Roteiro 
Gastronômico

Armazém Irmão Queiroz 
(Mercearia do Queiroz)   

Armazém 110 

Altena Chopp 

Arabs Hut   Alto Gusto Pizzaria 

A coordenadora do Clube Gourmet, Cristina Pisoni, comemo-
rou o sucesso em relação ao total de inscrições e avaliou os esta-
belecimentos participantes.

“Não poderia ter sido melhor! Temos um número surpreen-
dente de participantes,   com grande variedade e qualidade  de 
restaurantes e demais estabelecimentos . 

Para os amantes de boa comida e boa mesa é um presente.  Para 
a cidade também, pois é uma ótima oportunidade para mostrar 
para toda a região o potencial gastronômico que temos. A ideia é 
movimentar muito todos os locais e agora esperamos que a po-
pulação apoie totalmente, retribuindo, visitando e apreciando o 
máximo que puder”.

Um dos parceiros do evento, presidente da Acia, Wagner Arm-
bruster ressaltou o fortalecimento do comércio.

Temos um número 
surpreendente de 
participantes, com 
grande variedade 
e qualidade  de 
restaurantes 
e demais 
estabelecimentos. 
Para os amantes de 
boa comida e boa 
mesa é um presente

CRISTINA PISONI 
coordenadora do Clube Gourmet

Nós, que representamos há 60 anos o comércio, 
a indústria e a prestação de serviços na 
cidade de Americana, ficamos muito 
felizes em perceber o envolvimento da 
classe empresarial da gastronomia 
neste evento. Estamos fazendo 
um trabalho muito grande para 
restabelecer a caminhada que 
estávamos fazendo, antes da 
pandemia. É muito relevante 
para fortalecermos o 
comércio de Americana, 
principalmente do 
setor gastronômico

WAGNER 
ARMBRUSTER 
predidente da Associação 
Comercial e Industrial de 
Americana (Acia)
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Prato: Eclair de pistache
Massa choux, recheio de patis-
serie com ganache de pistache, 
cobertura de ganache e pralinê de 
pistache
Rua Panamá, 50 – Vila Paraíso – 
Americana (SP)
Informações: (19) 3645-4966 e 
(19) 99988-9339
Horário de atendimento: segun-
das, das 12h às 17h, terça a sábado, 
das 10h às 17h30

Prato: Polvo Grelhado
Polvo e camarões grelhados, 
acompanhados de batatas aos 
murros, tomate confit e brócolis
Rua Primo Picoli, 402 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 3407-1703 e 
(19) 99296-4495
Horário de atendimento: segun-
da a quinta, das 11h30 às 14h30 e 
17h às 23h. Sextas e sábados, das 
11h30 à meia-noite. Domingos, 
das 12h às 15h30 e das 18h às 22h

Prato: Pancetinha do Birão
Uma deliciosa porção de panceta 
pré-assada e frita na hora, garan-
tindo a suculência, juntamente 
com a famosa “pururuca”
Rua dos Jequitibás, 419 – Jardim 
São Paulo – Americana (SP)
Informações: (19) 99386-3652
Horário de atendimento: 
segunda a sexta, das 16h às 23h. 
Sábados, das 9h às 19h. Domin-
gos,  das 9h às 15h

Prato: Black Jack
Pão de leite na chapa com man-
teiga, blend bovino 160 g feito no 
fogo, queijo prato derretido, ba-
con artesanal defumado em lenha 
frutífera, tomate maduro e alface 
americana picada. Acompanha 
incrível maionese de dill
Avenida Prefeito Abdo Najar, 988 
– Cidade Jardim 1 – Americana 
(SP)
Informações: (19) 99293-8095
Horário de atendimento: terça a 
domingo, das 18h30 às 23h

Prato: Polpetone Burger
Hamburger artesanal empanado 
de 160g, molho de tomate da 
casa, muçarela de búfala, tomate 
caqui, maionese de azeitona preta 
com manjericão e mostarda dijon
Rua Washington Luiz, 786 – Cen-
tro – Americana (SP)
Informações: (19) 3405-1646
Horário de atendimento: das 
17h às 23h

Prato: Panceta de rolo com 
geléia de abacaxi e pimenta
Panceta frita com geleia agridoce 
Rua Tuiuti, 1.030 – Vila Santa 
Catarina – Americana (SP)
Informações: (19) 99174-2105
Horário de atendimento: das 17h 
à meia-noite. Domingos, das 15h 
à meia-noite. Terças e sábados 
não abrimos.

Prato: Las Croquetas
Croquete feito de frango, mantei-
ga e especiarias
Rua Riachuelo, 533 - Vila Galo – 
Americana (SP)
Informações: (19) 3407-6644 e 
(19) 99120-1950
Horário de atendimento: terça a 
sábado, das 17h15 às 23h

Prato: Sica Burguer
Hamburguer antesanal de costela, 
queijo brie, mostarda dijon, bacon 
fatiado e pão de hambúrguer
Rua João Bernestein, 79 - São 
Vito – Americana (SP)
Informações: (19) 99401-7667
Horário de funcionamento: ter-
ça a sábado, das 16h à meia-noite

Prato: Bolo de cenoura pequeno 
com exagero de brigadeiro
Sabor delicioso de uma massa fei-
ta com cenouras naturais fresqui-
nhas e cobertura com exagero de 
brigadeiro caseiro, com granulado
Rua das Paineiras, 78 – Jardim 
São Paulo – Americana (SP)
Informações: (19) 3461-4121 e 
(19) 99761-4121
Horário de atendimento: se-
gunda a sábado, das 9h às 18h. 
Domingos, das 11h às 17h

Prato: Bauru com rúcula
Pão, maionese, tomate, contra 
filé, queijo e rúcula
Av. Campos Salles, 1.247 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 99670-1788
Horário de atendimento: das 
10h às 21h

Prato: Sorrentino di Anatra
Massa fresca da casa recheada 
de confit de pato, cebola cara-
melizada e amêndoas, ao molho 
de manteiga e sálvia, emulsão de 
laranja e vinho do porto
Rua Abolição, 958 – Vila Santa 
Catarina – Americana (SP)
Informações: (19) 3648-2918
Horário de atendimento: quartas 
e quintas, das 19h às 23h. Sextas 
e sábados, das 19h à meia-noite. 
Domingos, das 12h às 15h

Prato: Katsu Karê
Prato tradicional japonês com 
corte de lombo suíno (Tonkatsu) 
empanado na farinha panko, ser-
vido com arroz japonês (Gohan), 
molho curry levemente picante e 
legumes
Rua dos Marmelos, 41 – Jardim 
São Pedro – Americana (SP)
Informações: (19) 99437-3379
Horário de atendimento: segun-
da à sábado, das 11h às 13h30 e 
das 17h às 23h

Atelie do Brigadeiro Doçaria Bar Maravilha  Bar Riachuelo Barone Bar e
Lanchonete Eireli 

Beppo Birão Grill Bar & Assados Blacklab Sandwich Shop Bluesteco Bar 

Bolo da Madre Americana Boteco da Lapa  Brasil Oriental  Cantina Breda di Piave 
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Prato: Filé de frango recheado à 
parmegiana
Filé de frango à parmegiana, re-
cheado de catupiry, muçarela ou 
presunto e queijo. Molho único 
de tomate com receita da casa. 
Acompanha arroz e fritas
Av. Rafael Vitta, 1.100 - Sala 01 – 
São Domingos – Americana (SP)
Informações: (19) 3468-8101 e 
(19) 99134-2575
Horário de atendimento: terça a 
sábado, das 11h às 14h

Prato: Pulled Pork
Pernil de panela servido com purê 
de banana da terra, especiarias e 
arroz verde
Av. Nossa Senhora de Fátima, 
1.427 - Sala 5 – Jardim N. S. de 
Fátima – Americana (SP)
Informações: (19) 99199-7028
Horário de atendimento: con-
sumo local de segunda a sábado, 
das 12h às 14h, e delivery de se-
gunda à sábado, das 10h30 às 14h

Prato: Feijuca para duas pessoas
Nossa feijoada é diferenciada, 
tanto nos ingredientes quanto no 
sabor. Utilizamos somente defu-
mados, tudo separadinho
Rua Turunas, 197 – Brieds – Ame-
ricana (SP)
Informações: (19) 99335-3831
Horário de atendimento: sába-
dos, das 11h às 14h

Prato: Spuntino de presunto 
parma
Pizza individual dobrada ao meio, 
consumida como spuntino (lan-
che). Massa artesanal com molho 
de tomate e muçarela, assada, e 
coberta por rúcula, azeitonas pre-
tas, presunto parma e parmesão
Av. Nossa Senhora de Fátima, 847 
- Vila Israel – Americana (SP)
Informações: (19) 3468-6278 e 
(19) 99788-7466
Horário de atendimento: do-
mingo a quinta, das 18h às 22h30. 
Sextas e sábados, das 18h às 
23h30 Prato: Tulipa invertida

Tulipa invertida, recheada com 
bacon e requeijão
Rua Riachuelo , 508 – Vila Santa 
Catarina – Americana (SP)
Informações: (19) 3645-6526 e 
(19) 99228-6766
Horário de atendimento: terça a 
sábado, das 17h à meia-noite

Prato: Tulipa agridoce
Tulipa de frango em um molho 
agridoce, levemente apimentado, 
coberta por lâminas de alho frito
Av. Nossa Senhora de Fátima, 370  
- Vila Israel – Americana (SP)
Informações: (19) 98275-0038   
Horário e atendimento: das 11h 
às 23h

Prato: Steak Harpea
Bife de chorizo grelhado na chur-
rasqueira, acompanha chimichurri 
artesanal, batatas rústicas com 
parmesão e maionese aioli
Rua Doze de Novembro, 591 – 
Centro – Americana (SP)
Informações: (19) 99516-7660
Horário de atendimento: quin-
tas, sextas e sábados, a partir das 
17h30

Prato: Salmão Shrimp
Enrolado de salmão maçaricado, 
recheado com camarão empa-
nado e cream cheese, finalizado 
com mostarda da casa, tarê, 
gergelim e cebolinha
Av. Paulista, 698 – Jardim N. S. de 
Fátima – Americana (SP)
Informações: (19) 3465-5359
Horário de atendimento: das 
11h30 às 14h30 e das 19h às 22h

Prato: Kostelinha BBQ
Costelinha suína defumada e 
assada lentamente, para ficar com 
aquela carne macia e suculenta, 
soltando do osso, acompanhada 
pelo molho BBQ e batatas fritas 
Rua das Tâmaras, 21 – Jardim São 
Pedro – Americana (SP)
Informações: (19) 97169-0458
Horário de atendimento: terça 
a sexta, das 17h às 23h, sábados, 
das 11h às 23h. Domingos, das 
11h às 22h

Prato: Mignon ao queijo e vinho 
com massa funghi
Filé mignon ao molho de mas-
carpone e redução de vinho do 
porto, acompanhado de tagliarini 
funghi na manteiga, com lâminas 
de amêndoas tostadas Av. Cam-
pos Sales, 685 – Jardim Girassol 
– Americana (SP)
Informações: (19) 3645-4202 e 
(19) 98147-0596
Horário de atendimento: segun-
da a sexta, das 11h às 14h. Quinta 
a sábado, das 19h às 22h

Flamma Bar Harpea Bar e Restaurante   Ikigai Exclusive Sushi Kalango Cervejaria 

Don Pablo Filés Recheados  Empório Asia House 

Prato: Prego
Lanche tradicional português 
com queijo da casa, 150 g de 
mignon, chimichurri e mostarda 
dijon no pão francês. Acompanha 
maionese
Rua Fortunato Faraone, 1.427 - 
Vila Frezzarin – Americana (SP)
Informações: (19) 97147-7250
Horário de atendimento: terça a 
domingo, das 18h à meia-noite

Empório Madressilva Feijoada Feijucas  

Cantina di Pérgola Casa di Napoli Casa Morita bar e 
gastronomia 

Coroas 370  

Prato: Obento Sabores da Asia
Frango Karaage, molho tailandês 
sweet chilli, shimeji salteado com 
cebola e cenoura, gohan (arroz 
japonês e gergelim preto), Zha cai 
(mostarda chinesa em conserva), 
Fukujinzuke (conserva dos deuses 
da sorte do Japão) e Takuan (con-
serva de nabo)
Rua Suriname, 400 - Vila Frezzarin 
– Americana (SP)
Informações: (19) 97402-0514
Horário de atendimento: segun-
das, terças e quintas, das 11h às 15h 
e das 18h às 20h. Sextas e sábados, 
das 11h às 15h e a partir das 18h
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Prato: Toscana a La Luna
Porção de linguiça toscana 
servida na chapa, flambada na 
cachaça mineira, acompanhada 
de farofa de banana
Rua Vital Brasil, 416 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 98102-0871
Horário de atendimento: quar-
tas, quintas e sextas, a partir das 
18h. Sábados, a partir das 19h, e 
domingos, a partir das 15h

Prato: Mille Tri Choqui
Receita autoral: cookie massa 
tradicional, recheado com massa 
de cookie, chocolate e chocolate 
branco
Rua Jair Amorim , 266 – Jaguari – 
Americana (SP)
Informações: (19) 98949-3251
Horário de atendimento: quarta 
a sexta, das 11h às 18h30. Sábados 
e domingos, das 10h às 17h

Prato: Mineiro pequeno
Inconfundíveis cubos de fraldinha, 
calabresa e bacon com pequenos 
pedaços de ovo, couve fininha e 
cebola em pequenos cubos. Tudo 
“juntim” de nosso tradicional arroz 
e feijão carioca
Avenida Iacanga, 883 - Jardim 
Ipiranga – Americana (SP)
Informações: (19) 3462-5203 e 
(19) 99819-5574
Horário de atendimento: segun-
da a domingo, das 10h às 14h30. 
Sextas e sábados, das 18h às 22h Prato: Especial Mr. Jonnes

Dois pães francêses, pasta de 
azeitona preta, tomate, cebola, 
rúcula, contrafilé, catupiry e queijo 
gratinado. Acompanha batata frita 
e molho da casa
Rua José de Alencar, 456 – Cen-
tro – Americana (SP)
Informações: (19) 99422-6565
Horário de atendimento: quinta 
a sábado, das 19h às 23h

Prato: Risotto di Gorgonzola, 
Nocci e Pere
Risoto com gorgonzola dolce, 
nozes e picles de pera artesanal 
da casa. Arroz carnaroli e caldo 
de legumes natural, manteiga e 
parmesão ralado, finalizado com 
um leve toque de salsa verde
Rua Albino Menegatti, 825 – Jar-
dim Miriam – Americana (SP)
Informações: (19) 97156-5180
Horário de atendimento: terça a 
sexta, das 11h às 13h30. Sábados e 
domingos, das 11h às 14h

Prato: Pork Fries
Deliciosas fritas cobertas com 
nosso Pulled Pork Defumado, 
preparado na casa, coleslaw (sala-
da de repolho e cenoura) e bacon
Rua Tibiriça, 910 – Nova America-
na – Americana (SP)
Informações: (19) 98112-0880
Horário de atendimento: segun-
das, quartas, quintas e domingos, 
das 18h às 22h30. Sextas e sába-
dos, das 18hàs 23h

Prato: Márga
Massa de fermentação longa, 
feita com farinhas italianas, molho 
de tomate pelati italiano, muça-
rela fresca, muçarela de búfala, 
tomatinhos confitados e pesto de 
manjericão da casa
Rua Primo Picoli, 489 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 99190-9784
Horário de atendimento: terças, 
quartas, quintas e domingos, das 
18h30 às 22h. Sextas e sábados, 
das 18h30 às 23h

Prato: Nachos de Pernil
Tortilha de milho, pernil tempe-
rado com barbecue defumado, 
queijo muçarela, guacamole, sour 
cream 
Av. Nossa Senhora de Fátima, 
2.419 (entrada pela rua de trás) – 
Jardim Tripoli – Americana (SP)
Informações: (19) 99326-2062
Horário de atendimento: 
segunda a sexta, das 17h às 22h. 
Sábados, das 9h às 14h

Prato: da Paulista
Pão italiano crocante, queijo de 
cabra da Fazenda Atalaia, ovos 
mexidos com crispy de presunto 
e tomate seco artesanal
Av. Paulista, 472 - Vila Nossa Se-
nhora de Fátima – Americana (SP)
Informações: (19) 99249-4626
Horário de atendimento: terça 
a sexta, das 8h às 20h. Sábados e 
domingos, das 8h às 18h 

Prato: Porão Veggie
Pão francês de 22 cm, pasta de 
alho, muçarela empanada com 
doritos, tomate seco, rúcula, 
cebola roxa e molho de cebo-
la agridoce. Acompanha nossa 
maionese especial
Rua Vital Brasil, 349 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 99855-0696   
Horário de atendimento: do-
mingo a quinta, das 17h às 23h30. 
Sextas e sábados, das 17h à 1h30

Prato: LTO
Pão selado na manteiga, dois 
smash burgers de 60g cada 
amassados na chapa, american 
cheese artesanal, cebola roxa, 
alface romana, tomate italiano e 
nosso molho especial. Acompa-
nha fritas da casa com rub
Rua Amélio Ettore Gobbo, 85 – 
Jardim Paulista – Americana (SP)
Informações: (19) 3604-8090
Horário de atendimento: 
quartas, quintas e domingos, das 
18h30 às 22h. Sextas e sábados, 
das 18h30 às 23h

Prato: Combinado 2
Combinado equilibrado com cin-
co pétalas de sashimi de salmão, 
cinco hot rolls de salmão e um 
temaki que você escolhe o sabor
Rua Dom Pedro II, 1.095 – Con-
serva – Americana (SP)
Informações: (19) 99212-2528
Horário de atendimento: terça a 
sexta, das 10h30 às 14h. Segunda 
a sábado, das 17h30 às 22h

Luna Music Bar  Mad Hoagies  Massa Pizzaria Maui Point  

Mille Cuca Mineiro Delivery Mr. Jonnes Rock Bar  Osteria Tutti Auguri  

Padoca da Alma Porão Snooker Bar  Prosa Sanduicheria San Sushi  
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Prato: Mediterrâneo
Mignon ao molho Black Tahine 
com bamia, arroz com pesto de 
hortelã e amêndoas e mousse-
line de abóbora com cúrcuma e 
toranja
Rua das Figueiras, 354 – Jardim 
São Paulo – Americana (SP)
Informações: (19) 3461-3964 e 
(19) 99218-2006
Horário de atendimento: das 
19h às 22h

Prato: Katsu Sando
Sanduíche tradicional japonês, 
com pão de miga feito na casa, 
copa lombo empanada com 
farinha panko e assada na brasa, 
repolho e molho tonkatsu
Rua das Acácias, 43 – Jardim São 
Paulo – Americana (SP)
Informações: (19) 99173-5879
Horário de atendimento: quarta 
a sábado, das 18h às 23h

Prato: “Franguin” Crocante da 
Roça
Deliciosas iscas de frango empa-
nadas e batata frita crocante
Rua Herman Muller Carioba, 251 – 
Jardim Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 3461-3194 e 
(19) 99872-1948
Horário de atendimento: quintas, 
das 18h à 1h, sextas e sábados, das 
18h às 3h. Domingos, das 17h à 
meia-noite Pratos: Gelato do Urso

Gelato de abacaxi com hortelã, 
base de brownie, morangos e 
uvas verdes sem caroço picados, 
mel, decorado com ursinho de 
chocolate
Rua Heitor Penteado, 14 – Centro 
– Americana (SP)
Informações: (19) 3648-6839 e 
(19) 97150-2043
Horário de atendimento: segun-
da a sexta, das 8h às 19h. Sába-
dos, das 8h às 15h

Prato: Denver steak ao caviar de 
tainha e mix de legumes
Corte do miolo do acém, extre-
mamente marmorizado, servido 
com caviar de tainha defumado e 
mix de legumes, com molho de 
missô
Rua Guglielmo Marcone, 242 - 
Residencial Nardini – Americana 
(SP)
Informações: (19) 99207-6734
Horário de atendimento: terça a 
sábado, das 18h às 23h30

Prato: Lanche Bauru
Fatias de carne bovina (lagarto), 
queijo, tomate e picles no pão 
francês
Rua Guarantã, 56 – Jardim Glória 
– Americana (SP)
Informações: (19) 99736-7925
Horário de atendimento: quinta 
a sábado, das 17h às 21h

Prato: Mil Folhas Supreme
Mil Folhas recheada com creme 
belga e mousse de chocolate, 
acompanhado de couli de frutas 
vermelhas, mirtilo, morangos, flor 
de manjericão e sorvete de bauni-
lha com praliné de castanha
Rua Primo Picoli, 121 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 3601-6139 e 
(19) 98288-0205
Horário de atendimento: se-
gunda a sexta, das 9h30 às 19h. 
Sábados, das 9h30 às 18h

Prato: Filé Mignon à Parmegiana
Filé à milanesa coberto com mu-
çarela, parmesão e molho par-
megiana, elaborado com tomates 
frescos. Acompanha arroz, fritas e a 
deliciosa salada da Sweet
Rua Uruguai , 120  - Jardim Giras-
sol – Americana (SP)
Informações: (19) 3407-4240 e 
(19) 99940-8547
Horário de atendimento: terça a 
sábado, das 8h30 às 17h

Prato: Tour de Itália
Tour de Itália remete você a 
conhecer as diversas regiões da 
Itália, servindo Lasanha à Bolo-
nhesa, Polpetone ao Pomodoro e 
Fettuccine Alfredo
Av. de Cillo, 820 (dentro do Hotel 
Florença) – Jardim São Paulo – 
Americana (SP)
Informações: (19) 3475-8797 e 
(19) 99751-4977
Horário de atendimento: segun-
da a quinta, das 19h às 22h. Sextas 
e sábados, das 19h às 23h

Prato: Pescada Mediterrânea  
Dourado grelhado, purê de alho e 
tomate confit ao molho joux
Rua das Acácias, 270 – Jardim 
São Paulo – Americana (SP)
Informações: (19) 99711-1536
Horário de atendimento: quarta 
e quinta das 18h às 23h, sexta e 
sábado das 18h a meia-noite

Prato: Lanche de linguiça artesa-
nal no pão caseiro
Lanche de linguiça artesanal, sem 
adição de conservantes, no pão 
caseiro, feito pelo nosso chef, 
molho da casa e rúcula
Rua Gonçalves Dias, 660 – Jar-
dim Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 3461-0428 e 
(19) 99168-9268
Horário de atendimento: segun-
da a quarta, das 10h às 17h. Quin-
ta a sábado, das 10h à meia-noite

Prato: Pizza Porco Belly
Pizza napolitana, farinha italiana, 
molho de tomate italiano, muça-
rela fresca fior de latte, panceta 
artesanal marinada no limão, 
stracciatella (recheio da burrata) e 
salsinha
Rua Primo Picoli, 215 – Jardim 
Girassol – Americana (SP)
Informações: (19) 3114-0122
Horário de atendimento: do-
mingo a quinta, das 18h às 22h. 
Sextas e sábados, das 18h às 23h

Sheike Culinária Árabe Skinão Lanches e Salgados  Sra. Cereja Confeitaria   Sweet Café Bistrô  

Tábula Restaurante The Farm Western Bar Toca do Urso  Tutano Parrilla  

Viê Gastronomia Vinum Wine Bar  Vô Fernando o Buteco  430 Gradi Pizzaria 
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